[ [Hotellerie 6/03/ \/if/ég/é ture

/] nous fait P/a/s/r de vous /Dréscnfer notre carte &laborée par

notre

C/?C)[ Madame Majo/a/’ne G/rara/ et son éc;uipc.

/\/ou5 cspérons que notre menu saura vous séduire

[ e St yriac Kesto-( ﬁampétrc

Bien vous faire manger.. C’est dans notre nature ! CEPAL




Z 1 nommant notre restaurant Lc ﬁalth ﬂr/ac K csto~Cliiam/oéfrc, nous avons voulu rendre ﬁommagc aux

175 familles qw, de 1846 a 1924, ont habité surla rive nord du [ ac Kénogam/ situé 3 seulement 1 km de
notre établissement. D’unc /ongucur de +3 é//ométrcs, ce magn/}[iquc /D/an d'eau s’étend de Farrondissement

' aterriére a /’cst, usqu’s fa Paie (_ascouia dans |a municipalité de | arouche 3 /’oucst, en direction du [ ac
JHeq P

Saint-_Jean.

Alimenté par Jes rivieres Simoncouche, 5t~Cyr/ac, [ikauba et (ascowsa, il se déverse dans la riviere
5agucnaﬂ P.ar/a Kiviere-aux-Sables c;ui traverse notre Propr/été et par[a riviere (_hicoutimi. AIDIDC/é Saint-
Cﬂrfac en 1889 en Fhonneur du Pr@m/cr colon 3 s’installer dans /a boucgaa/c, Cﬂriac Bucé/e, Je v///age de
5a/ht—C ﬂr/éc (191335 1925) était fune des localités les Io/us Iorosl:)ércs de /a région. /4 cette époquc, 53//7t~
C yriac Compta/t j42 Propr/été& 950 habitants g vivaient de /’agr/tu/turc en cxp/ohf'ant p/us de 10 000 cres
de terre ainsi que 20 000 cres de forét. Farmi les nombreuses /oropr/étés, on /oouva/t y retrouver une ég//sc,

un Presbﬂtérc, une )[romagcr/'c et des dizaines de résidences propres ct de bon godt.

/e chemin pour sc rendre dans cette Ioct/tc mun/C/Iba//té /Dalisfé/c fut la /orem/érc voie carrossable qu/ Ioarfaft de
C/n'cout/m/ pour s'étendre jusqu’au [ ac Saint- Jcan. | a construction du chemin se fit de 185435 1862 et Ja
Jocalité devenait le trait d'union entre le 5aguenaﬂ etle [ ac Saint-_Jean.

(est au début des anndes | 200, gue Findustrialisation et le besoin de /:>/u5 en /:)/us granc//ssant c/’éncrg/c
/yc/roé/cctr/(]uc forcérent Ia K c:g/c des caux-courantes de /’époquc a rehausser le niveau du lac de 32 ID/CG/S
ctay construire deux barrages dont celui de F/brac Jocalisé en amont de |a K/’v/érc~aux~5ab/cs a Prox/m/té
de Ccpa[ [ e destin de 5.3/’/71?~Cﬂrllac venait de C/Langcr. Aprés p/us/eurs années de lutte, c'est en 1924
que Je niveau du fac est augmenté, Je v///agc est SCIhc/é, Jes terres en Ioar‘t/c /nona/écs, cest fexode pour /a

mg’or/té des C/'toycns, seuls quc/ques braves demeurent dans les parages mais 5a/ht—C ﬂriac n’est P/us,

ALj’ourc/’ﬁu/avcc un fort taux de croissance, di en granc/e Ioarﬁc 3 Ja beauté des feux et le c/ﬂnamlismc de ses
citoyens, Je [ ac Ké/vogam/' est /o/us attrayant gue jama/s. Kco’cvcnu mun/c//'oa//té en 1985, Lac~/<énogam/

s’ouvre surlavenir cultivant ainsi bintérét de sa 5/o/cna/cur en mettant a /orofii' son poi’cnt[e/ ur)/c]ue.

/\/ous vous souhaitons un excellent repas

L’ﬁét@/fcn’c C cpa/ \ﬁ'//ég/éturc

Bien vous faire manger... C’est dans notre nature ! CEPAL




OSuggestion d’entrées

T errine du moment, confiture d’oignon

et Pain gri”é camPagnarcle ........................................................................................... 6%
Fondue Parmesan maison et son confit de tomates aromatisé

A U G OMIE e es e esee 6%
PBruschetta aux tomates et Provolonc Par‘Fumé de basilic . 8%
Assiettc de saumon fumé et sa tulipe fouettée aPaneth. e, 0%
Etagé de chevre de la région, tomates confites

et 50n huile d0live AU Basilice e 0%
Noix de 5t—Jacqucs Poélées Provcngales et son rsotto.. i 1%

]:romage brie et sa gelée de bleuets, Pain campagnarc{

aux tomates séchées et basilic (2 Pers) ................................................................... i%%

| a marmite dujour .......................................................................................................... 4%
Soupe a l’oignon ErAatiNEE i 6%

Traditionnc”e sauce ala viande MaiSOM oo 2%
Linguine SAUCE AN TCAO e /135
Linguine AUX CIEVETECS ettt ]85

Bien vous faire manger... C’est dans notre nature ! CEPAL




| es spécialités maison

Tilet de doré amamdine e 19%
[Filet de truite a Pantiboise (tomate en dés ParFumées de basilic et

CIDOUIETER ) e 19%
Esca]ope de veau a la milanaise, sauce de Chamblg noir et échalotes......... i9%
[T mbroch¢ de poulet au citron. ..o 21%
(Crevettes et Pétonclcs, beurre ala ciboulette sur bagucttinc ...................... 27%
Duo filet mignon 6ozet langoustines (2 e 58%
[ angoustines grillées & Pail (5).....eeecccccsssns 32$
Filet MIZNON 6 OZ tovviiisrisirisrsisssise st 352%

Nos pizzas

Aux trois Fromages ....................................................................................................... i%%
T oute ZATTHE 1ottt i%%
SAUMON FUME oo 17%

Spaghetti 5aUCe A 1a vViande MaiSOM .o 9%
Croquettes de Poulet (4) avec frites oujarcliniére de légumes ..................... 9%
Steak haché avec frites oujardiniére de légumes ................................................ 0%
Fizza (6 Pouces} au goit clujour avec frites ou salade oo i2%

Bien vous faire manger... C’est dans notre nature ! CEPAL




| es délices de notre patissiere

Crémc bralée au (5rand Marnier, arfumée a Porange. e, 5%
P g

\/ergermqambé du Qyébec .......................................................................................... 5%

L’inspiration dujour ....................................................................................................... 5%

Assiette de Fromage de nos affineurs du terroir e, i%%

Notre Fabuleuse Fonduc

Mondue chinoise pour 2 PErSONNES oo, 59.95%
Fondue chinoise POUr | PErsonne. s 22.95%

Nos fondues sont servies avec;

Viande de bocumc) Fommes de terre a la grecque,

Salade maison, Sauces maison, Légumes du marché et Pain a Pail

Lcs E_xtras ourfondue
P
Assiette de fromage cheddar (100&r) ..o, 6%
& o
Assictte de Poulct (ZOOgr) ............................................................. 7%

Assiette de fruits de mer 6 Pétonc]es et 6 crevettes (mogenne) ........ 0%

Bien vous faire manger... C’est dans notre nature ! CEPAL




Notre Table d’Hote

Entrées

Bruschettas aux tomates et provolone parfumé de basilic
Antipasto au fromage féta
Cocktail de crevettes au brandy
Etagé de chévre aux tomates confites, herbes et huile d’olive
(Avec un supplément de 3$)

Noix de St-Jacques poélées et risotto aux tomates séchées
(Avec un supplément 5%)

*k¥

Marmite du jour

*k¥

Plats
***Pavé de saumon avec sa salsa de bleuets 31$***
***Supréme de volaille, sauté chasseur 31$***
***Assiette de farfalles ala fondue de tomates 31$***
Médaillon de porc a I’érable, pommes caramélisées flambées au calvados 324
Nage de fruits de mer dans son bouillon de Iégumes au safran (santé) 35%
Fondue chinoise 36%

Mignon de boeuf sauce du moment 45%

Dessert
Délice de notre patissiére

*** Choix disponibles sans supplément pour notre clientéle a forfait ***

Bien vous faire manger... C’est dans notre nature ! CEPAL




